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MENU 1

EATARDD

Ensalada de palmitos asados, aguacate, manzana, nueces, queso panela,
tomates chemy, con vinagreta de naranja asada vy finas hierbas,
Ensalada de farfalle con verduras asadas, jamon Virginia, gueso feta
marinado con vinagre de sidra al aroma de albahaca, cebolla roja
¥ momrones de colones.

PLATO FUERTE

Solomillo de cerdo con cajun, sova, cumy, miel, asado al carbon;
acompanado de salsa de manzana, melocotones caramelizados y champagne

de vinagre de banano.

Involtini de peollo con espinacas, hongos, queso gruyer, jamon serranc,
servido con salsa Aurora, mostaza, tomate y vino blanco,

RCOMPRRAMIENTD

Arroz con cilantro, maiz dulce y almendras fritas.

Ratatouille de vegetales a estio francés con wing blanco y hierbas.

POSTAE

Crema de Kkiwi y fresas marnadas con menta v ron  ango.

Piquete de reina glaseé de vainlla al aroma de licor de café;, semvido
con crocante de almendra.
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MENU 2

EATRRDN

Ensalads de judiss werdes con uvas, manzand, fomates
cherry, nueces v pimientos de colores sendda sobre legumbres
varces, espinacas, arogula, bero, lachuga  romana;
acompaftada de aderezo espumoso de queso azul v
bruncise de mango.

Ensalada tipo agrlega con espnecas, pimientos

escalfacos, pepino, queso feta, cebolla roja. champifiones,
aceltunas kalamata; con winagreta de bmén y onégano.

PLATO FOERTE

Medallones de pelle con vegeiaies al wok en loche
de coco, cumy, perfumado al cilantro y soya semi picanie,

Roulade de lome de cinta relenc de manzana, pasas,
crofones de pan en mantequills, nueces, mis de maple con
salsa de ftamanndo y jengitve aromalizado de  Citricos,

FCOmPRRRMIERTE

Arroz Risi o Bisli con jamdn, chicharos y malz dulce af
aroma de trufa.

Puré de camote con crama oe quess mozzansiia ¥ nusces
crocantes.

POSTRE

Parfait da mora y melocotdn sobre Wl de almendra.
Pastel de manzana, Calvados vy frutos royos.
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MENU 3

ENTARIR

Ensalada de espinncas baby, lechoga momars, echuga iises,
aguiacate, altancoqus, heawo, acedunas, tomate escalfedo ol
pesto: con BdesEln o8 mosins, nas Misbas v mesl da maps.

Ensalads de cangrejo odental con verdures &l wok v
canchon ol vapon marnecs con especing orientales ¥ un ooue
i mslocotdn sobre fdeos o soya toa.

PLATD FUERTE

Medallonas de res Irinchados B momeEdn,
cremacta con brunoss oa ponobelio v vwno Oporto,

Jamdn Virginip glaseado al cavo oe oior, meel oa cafa,
Pk oon Al o i, ehailvs v Erarairy deshiciratads.

FCORPRTRAIENT]

Min| papes ok con 1oond o nog & aoma oo o o,

Arco Iris S8 vapsiEes 8l Vol Con ceboll Mid y BSpBsAE
£ sormiliy de sisamo.

PORTRE

Mousse de lmon en ol negm con nusces & human Raliano,

Fanna cotla 98 inilos mos y vwoo tinlo sobm galata de
akmsanra.
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MENU 4

ENTRATH

Ensalada de judias wverdes con maiz
dulca, locing y pola; mamada & minn v
vinagre da amoe pefumado con S8samo,

Ensalada de lechugas exdlicas con
paimitos  asaces, papa, lomale  escafiado,
quesn  mozzarela, camarones  baby  con
ademro de yogurl, anchoas, mostars y queso
panmEsans,

PLATO FUERTE

Medallon de pevo con tomates
sec0s, higos, pera conftads, scompanado
de una salsa de jugo de pavo con Oporto ¥
MUBCERS,

Plerne de cerdo ammatizada con
finas hierbas, mostaza picante mostizada a
fusge lento; acompafado de salsa da
naranja v albarcogue caramelizaco.

ACOmPRRAMIENTD

Arroz Madras con curry, pasas, coco
aromatizado con candamomo b cansla,

Canelones de berenjena con julana da
vegelales, queso mozzarella v salsa faliana;
gralinados al queso parmesand,

POSTRE

Terrina de dos quesos sobre Drowmne da
chocolate con coulls de fruta de | pasitn v

menta.

Mousse de pera caramelizada con ran
blanco.
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MENU 5

EATRATE

Ensalada de papas con cangreio, apio, cebola
roja, chicharos, almendras |asqueadas;
marinada con mayonesa y moslaza,

Ensalada de antipasto e wgelhes
asados con balsamica, hierbas, salami, queso
mozzarslia, tomate escallado y parmesano.

PLATO FUERTE

Lomito entero de res macerado
con pimianta ¥ vino  tinto, cublerto de
paté de hongo, envueillo en pasta o con
sailsa o2 hongos y mostaza  cremeds;
perfumado al jerez para trinchar al momento,

Musloz de polle refencs de tocing con
avalianas, nueces caramelizadas al aroma de
jangiore y salsa de finas hierbas,

RCOMPRRAMIENTD

Puré de papas y puerro con cremsa o
queso brig. aromatizado a las finas hierbas.

Vegetales tricolor, chicharms con mantecula
e shallot v ajo rostizada,

PISTAE

Biscuit de amapola Yy nueces Cubleria
de frulos rojos Macerados con ving tinto

Cremoso de gueso relleng de nios
mjcs con oos chocolates vy almendras
caramealizadas
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MENU 6

EATHAD

Ensalada de manzana, papas, pollo ahumado, apio vy rutos
ss00%; acompanada de vinagréta de mostaza dion y cidm
Temrina de vegetales asados mannados con hierbas, aceita
de oliva, vinagre balsamico y queso cremoso Philadelphia.

PLATO FUERTE

Cacerola de suprema de polle macesado al
cajin, vino tinto, mostara horneada; acompanada de salsa
bourguignonne con hongos, tomates, shallot v jugo de polio,
Carne de res asada a las hierbas frescas v ving tinto;
acompanada de salsa de mantequilla café de Paris con caboliita
de cambray,

RCOMPRARMIENTO

Vegetales a la francesa gratinados con queso y vina 1nto.

Faane rigato en salza gorgonzola gratinado con mantequilla
provengale.

POSTRE

Variedad de postres.
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MENU 7

ENTANN

Dio de hojas verdes con espinacas, lechugas, alcachofas,
gajos de tomate, palmito asado, gqueso de panela, habas
tiernas, pimientos de coloes v Jamén Virginia con aderezo
E5pUMOSs0 de citricos.

Ensalada tibia con lechugas gourmet, pimientos asados,
atin, cangredo, calamar frito, qgueso Monterrey, peras asadas;
acompanada de aderezo de yogurt v curmy.

PLATO FUERTE

Filete de pescado mrbozado al cajin, finas hierbas,
empanizado de coco y panko; acompafiado de salsa de pifa
y soya aromatizado al sésamao.

Pierna de cerdo macerada con ving tinto, naranja, tomillo,
mostaza dijon, homeada y cubierta de pasta provenzal;
servida en salsa de mango, cirugla y jengibre.

ACOmPRNAMIETE

Arroz salvaje confrutossecosydatiles conarcma
da finas hierbas.

William de camote, papas con semilla de giraso! y queso chedar.

POSTAE

Pie de pecanas con crema de carameio y lluvia de
chocolates.

Mini suspiro limefo con crema de naranja, lleor de café y
merengue gquemado.
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MENU 8

ENTRADE

Terrina de jamdn, aguacate, vegetales asados marnados al balsémico
¥ queso Philadelphia; acompanada de chutney de pifia.

Ensalada de verdes con arigula, espinacas, lechugas, tomates cherry,
queso feta, pepino, palmito asado, chicharos, hinojo y puerros braceados;
acompanada de vinagreta de morrones v aceitunas kalamata.

PLITO FUERTE

Puyazo asado al carbdn en costra de pimienta verde, hierbas frescas
y cajin para trinchar al momento; acompanfado de crema de hongos silvestres.

Medallén de pollo enrollade de tocing, relenoc con tomate seco, higos,
pera confitada; acompaiado de una salsa gravy con Oporto v nueces.

RCOMPRNAMIENTE

Cacerola de wvegetales verdes, judias, chicharos, brocol, arvejas chinas,
tomates cherry rostizados con balsdmico v mantequilla al aroma de anis estrella.

Canelones rellenos de puréd de vegetales en salsa de chipotle v
gueso parmesana gratinados con mozzarelia,

POSTAL

Mini tarta de almendra relena de mouse de mango; senvida con fresas
cubiertas de salsa de chocolate blanco y negro.

Pastel de peras templadas con crema de chocolate negro y aroma de anis estralla.
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MENU 9

Envann

Ensalada tipo chilena con palmitos,
temate, aguacate, maiz dulce, manzana o,
verda y pescado; mannada al imdn, aceite
da oliva y higrba buena.

Ensalada romana o©on polo, hongos, ooiones
da pan de maiz, Elapeto v QUESO pETESED
acompanads de aderezo Césarn

PLATD FRERTE

Suprema de pollo marengo con salsa
de camardn, hongos, tomate, cebolita de
cambray v chiles morraones; perfumada
al cofac

Jamdn Virginia aromatizade con clavo
da olor, caramelo de naran@ vy anis estrella;
acompafiada de salsa de  albaricogue
deshidratado, peras y cruelas caramelizadas
al vina tinto.

ACOmPRRAMIENTO

Armroz frito al estilo orfental con ool china y
polo frilo al anma de sésamo,

Brdocali con salsa de quaso, pesio al hinceo
fito, brunoee de zanahora v momones de
colores gratinados.

POSTAE

Trufas de gueso con Trutos rojos sobre
galeta de aimendra en salsa de caramelo,

Crema de limdn en oDcants OF OO00 00N
merengue quemado de mora,
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MENU 10

ENTRADE

Ensalada quinoa con tomates deshidratados, vegetales asados
y aguacate; mannada al imdn, finas hierbas y aceite de olva,

Hojas de espinacas baby con abancoque seco, Queso  mozzarelia,
huevo, aceitunas, tomate escaliado mannado - al pesto; acompanacas do
aderezo do mostaza, hierbas al estilo frances y misd,

PLITO FUERTE

Solomille de cerdo en costra de romero v pimienta verde asado al
carbdn; servido con salsa de curry ¥ coco al estilo indonasio

al estiio mediterrdneo con | pimientos, zucchinis
asacdos ¥y marinados al balsamico; servido en salsa de tomate, alcaparras baby
y anchoas,

RCOmPRRAMIETE

Canelones de espinaca y queso con s3sa de queso chancol,
gratinados en pasta provenzal,

Mini vegetales de temporada en mantequilla roja de vainila y o tomillo.

POSTAE

Manzana caramelizada relena de espuma de pastacho oy
crocante da chocolate blanco.

Crumble de elote flameado con cofac.
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MENU 11

ENTRIDA

Ensalada de farfalle con manzana, camamones baby, eneldo y chies monones
de colores; macerada con sidra y finas hierbas.

Ensalada Migoise de corazdn de lechuga romana, frises, lomate perita,
apio, pepino, acefiunas negms, huevo cocido, cebole morada, chies
morrones escabechados 'y |udias verdes con aderezo francés de la casa

PLATO FUERTE

Pernil de cerdo rostizado en costra de finas hierbas, mostara con salsa
da naranja y ciruela aromatizada de jengibre,

Roulade de pollo relleno de tocineta, pasas, acelunas, pan de malz
con jalapefo vy frutos secos; acompafiado de salza cremosa de tres guesos.

ACEMPRORMIENTO

Terrina de vegetales delemporada gratinada con queso mozzarella.

Arroz con lentejas y chorizo, al estilo mediterraneo, con aroma de finas hierbas.

POSTAE

Minl mousse al ron anejo de coco mebosado con memengue da chocolata,
Terrina de crema de tres guesos; ricotta, mascarpone vy Philadelphis.
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MENU 12

EATRATY

Ensalada rusa con huevg dund

Ensalada mixta con aguacate, palmsto
w adarezo de imon

PLATD FUERTE

Pollo a la parrilla en adobo guatemalieco

Carne de res asada con chimichum verda

RCONPRARMIENTE

Frijoles voltaadas

Arrcz guatemalteco con verduras.
Queso fresco con crema agria
Chirmaol casero

Tortilla ge maiz

PISTRE

con salsa de
choooiate

Rellenitos de mascarpone con salsa de
guayaba,
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MENU 13

EITHRTR

Ensainda tehuscana e sspinacas, habss lemas, iomates y
garbanecs Marinanos BN Whagne 09 S

Ensalads de lechugas mixtas con chohama guaso
da pansda, omates, norania, un booue de ficama v edsnarn
cia vinagmela da chile chipotio

PLATH FRERTE

Lomeo de cerdo on malsa de |alapeto ahumada y
crama con fior de calabaen

Polle en saisa mancha manisles con manzena v piia asada

RCOMPRORMIERTD

Arroz rejo con chorzo v chicharos

Hopales gus=ados con chéde ancho y pimientos

PSR

Chongo zamarano.

Flan de alote.
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MENU 14

EATHRD

Ensalada de piloyada antighefia, |jamdn  choneo:
ammaizacsa &l clarning y lomase.

Guacamol guatemahiecn con porfuma do ondgano.

PLATD FUERTE

Tacos mixtos con s5ka mja ¥ QuUESD 5800,
Subanik mido do pollo, s y Ceio CON anma de Epaobo

Paollo en salsa de Jocdn & hoss de Snag Rsrbes vierdas y
meliomate

RCOMPRNRMIENTE

Mgz oon chipilin y clantng
Ejote emusltio con salsa mja
Tamalitos blancos o tortillas,
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MENU 15

ENTRATA

Ensalada de papas con salchicha.

Escabeche devegstales con lentejas.

PLATO FUERTE

Pinchos de cerdo y pollo én salsa de barbacoa texana.
Puyazo al carbdén con chimichurr argenting.

Chorizo argentino a |a parrilla.

FCOMPRRAMIENTD

Elotes asados con mantequilla.

Papas al horno con fondue de espinaca.

PISTRE

Alhambra de ganache de chocolate y avellana; infusionada a la crema de calé.

lée ala vaina de vainilla.
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