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Ravioli relleno de Ragt de pollo
con hongo portobello al curry,
en compota de tomate y
queso azul sobre crema de
puerros con queso de cabra.




MENU 1

EATRAD

Aguacate relleno de ensaladila de cangrejo sobre burgol con queso
mozzarella, tomate marinado de albahaca y limon.

PLATO FUERTE

Suprema de pollo marinada con salsa de ostras, limoén, soya, aceite de
césame; rostizada y servida sobre salsa barbacoa de tamarindo y pifia.

RCOMPRARMIENTD

Albéondiga de papa con queso parmesano rellena de brécoli sobre
salsa Alfredo.

Judias verdes con almendras y zanahorias baby al aroma de naranja
con jengibre.

POSTRE

Piquete de reina con glasé de vainilla al aroma de licor de café y crocante de
almendra sobre salsa de café.

I
N
I



MENU 2

ENTRADD

Ensalada de lechugas rojas con pifa, manzana asada,
queso manchego, tomates cherry, morrones de colores,
almendras; acompafiada de vinagreta de uvas con vino tinto
y aroma de naranja.

PLATO FOERTE

Roulade de pollo relleno de puerro frito y almendras; enrollado
con tocino sobre salsa cremosa de hongos ostra.

RCOMPRORMIENTO

Soufflée de camote con aroma de naranja y vainilla.

Cacerola de vegetales a la francesa con aroma de vino
blanco, gratinados al parmesano.

POSTRE

Hojaldrado de frutas confitadas al aroma de jengibre sobre
chocolate blanco y negro.
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MENU 3

ENTAADD

Terrina de aguacate con vegetales asados y queso cremoso
sobre relish de pifia e hinojo.

PLATO FUERTE

Brisket ahumado marinado al cajun, soya y aroma de
naranja; servido en salsa barbacoa semi picante.

RCOMPRRATIENTO

Soufflé de papa con espinacasy crema de queso
chancol.

Vegetales verdes con mantequilla de finas hierbas y pimientos
de colores sobre hoja de arroz aromatizada al ajo.

Brunoise de zanahoria con cebolla roja y albahaca.

POSTRE

Bizcocho negro de melocotén con pimienta roja y nuez
moscada; flameado sobre salsa de mango al aroma de
ron afnejo.
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MENU 4

ENTRRDN

Sashimi de pescado acompafado de
camote tempura con aderezo de limon,
soya y cilantro sobre lechugas verdes.

PLATO FUERTE

Lomo de cinta al cajun y pimienta verde,
ahumado con lefia natural de la casa,
marinado con salsa Teriyaki y aromatizado
con sésamo.

RCOMPANAMIENTD

Arroz Rissi e Bisi con jamoén, chicharos al
aroma de vino blanco y finas hierbas.

Tomate grille gratinado con queso.

Espinaca y col china al vapor con ajonjoli y
salsa soya.

POSTRE

Carlota de caramelo y mora; acompanada
de salsa de carambola y limén.

MENU 5

ENTAADY

Céctel de camarones baby con
manzana, aguacate, pepino, maiz dulce,
camote marinado en limén, cilantro, orégano
y chiltepe.

PLATO FUERTE

Involtini de pavo con frutos secos,
tocino, manzana caramelizada, crotones de
pan con jalapefio en mantequilla sobre
salsa de queso de cabrales y vino.

FCOMPRTAMIENTO

Rissotto con tomate, maiz dulce vy
Chardonnay aromatizado con finas hierbas.

Mini Vegetales confitados en cebolla
roja 'y mantequilla de hinojo con vainilla.

POSTRE

Cremoso de queso relleno de frutos
rojos con dos chocolates y almendras
caramelizadas.



Filete de pescado con
vegetales marinados, limoén y
finas hierbas; envuelto en pasta
filo sobre salsa de azafran y vino
Chardonnay.



MENU 6

ENTARDD

Ravioli relleno de Ragu de pollo con hongo portobello al
curry; en compota de tomate y queso azul sobre crema de
puerros con queso de cabra.

PLATO FUERTE

Filete de pescado con vegetales marinados, limoén vy
finas hierbas; envuelto en pasta filo sobre salsa de azafran
y Chardonnay.

RCOMPRTAMIENTO

Escalopas de papa rostizadas con tocino, ajo y perejil.

Mini zanahorias de colores con mantequilla roja al aroma
de jengibre.

POSTRE

Napoleén de crema bavaria a las frutas frescas, glaseado con
almendras y vainilla.
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MENU 7

ENTRADY

Spring Roll relleno de aguacate, pepino, zanahoria y cangrejo
sobre lechugas verdes; acompafiado de salsa de mani y soya.

PLATO FUERTE

Pierna de cerdo rostizada con naranja, rapadura y
jengibre horneada a fuego lento; acompafada de salsa
de tomillo, pimienta roja y Cava.

FCOMPRRATIENTO

Caprese de calabacin, tomate con albahaca y aceite
de oliva.

Soufflé de camote, papa con almibar de naranja y queso
mozarella.

Zucchinis amarillos en mantequilla de finas hierbas.

POSTAE

Sopa de pina con brotes de fruta fresca sobre crocante de
caramelo.
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MENU 8

ENTRRDN

Ensalada de quinoa con champifiones, aguacate y pimientos morrones;
macerada al jugo de limoén, finas hierbas y aceite de oliva sobre judias
verdes con pepitoria tostada.

PLATO FUERTE

Medallon de Jlomito macerado al vino tinto, tomillo asado al carbén sobre
puré de calabaza y manzana; acompafiado de tapenade de hongos frescos.

RCOMPRNRMIENTD

Arroz cremoso con maiz dulce, chicharos y crema
de queso provolone.

Tomates cherry confitados al balsamico.

POSTRE

Strudel de requesén y queso ricotta sobre praline de almendra con
salsa de vainilla aromatizado al ron blanco.
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MENU 9

EATARDY

Crema de hongos con brunoise de pimientos y zanahoria.

PLATO FUERTE

Lasana de espinaca con aroma de queso azul.

FCOMPATRMIENTD

Berenjenas asadas marinadas con balsamico y hierbas finas.

POSTAE

Copa de helado con frutas.
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MENU 10

ENTRRDN

Crema de frijoles blancos, frijoles negros con chicharrén, queso
fresco y aguacate aromatizada al cilantro.

PLATO FUERTE

Carne de res asada al carbon natural con chimichurri verde; acompanada
de chirmol guatemalteco semi picante.

Longaniza asada con chimichurri.

RCOMPATRMIENTD

Frijoles volteados

Elotes asados

POSTRE

Tajada de zapote con confiteria de mani y pepitoria sobre salsa de

mora con naranja.



MENU 11

EATAADY

Ensalada de quinoa con tartar de cangrejo y menta; aromatizada al
aceite virgen de estragon sobre pasta de arroz.

PLATO FUERTE

Paupiette de pollo relleno de queso crema, mostaza pommery y vegetales
asados al balsamico; acompafnado con salsa de chiles poblanos ahumados y
macerados con tequila.

RCOMPRRAMIENTO

pimientos morrones rojos y espinacas.

Calabacines caprese al pesto, queso mozzarella y tomates
confitados al aroma de romero.

POSTRE

Crema bavara de almendra infusionada al ron afiejo sobre crema
de rompope.



MENU 12

EATAADY

Ensalada exética de lechugas baby,
naranja, pomelo, tomate deshidratado
escabechado, queso Monterrey, hinojo y
jamén prosciutto con aderezo de maracuya.

PLATO FUERTE

Filete de res macerado vy rostizado
al carbdn; acompafiado de crema de
hongos crimini con queso manchego.

FCOMPRRATIENTO

Papa suiza contocino, jamon, hierbas
frescas y cebolla confitada.

Cacerola de vegetales con mantequilla de
vainilla natural.

POSTRE

Capirotada de café, nueces y melocotones
asados caramelizados con pimienta roja;
acompafada de salsa de chocolate blanco.
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MENU 13

ENTAADY

Crema de giiicoy con aroma de chipilin y queso fresco.

PLATO FUERTE

Trio tradicional, came de res con chimichurri verde, carne de cerdo
en adobo y pollo con un toque de mostaza asados al carbodn;
acompanado de chirmol casero.

RCOMPRNRMIENTD

Frijol.
Guacamol.

Arroz guatemalteco con verdura y totopos.

POSTRE

Rellenitos de platano y mascarpone con salsa de guayaba.
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* Fotografias por efectos ilustrativos.

Napoleon de crema bavaria
a las frutas frescas, glaseado
con almendra y vainilla.




MENU 14

ENTARDD

Crema de papa ahumada y datiles.

PLATO FUERTE

Filet mignon con salsa de pimienta verde aromatizado al tomillo;
acompanado de una reduccion de Oporto.

FCOMPRIRMIENTI

Rissotto con aroma al vino blanco, finas hierbas, maiz dulce y queso parmesano.

Mini tulipan de maiz relleno de vegetales a la Nigoise.

POSTRE

Crocante de chocolate con sabayén de naranja; acompafnado de citricos
y almendras lasqueadas.
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