


Crema de papa ahumada
con panceta crocante, quenelle
de espinacas y alcachofa.



DEGUSTACION 1

Consomé claro de verduras al aroma de jerez con bufiuelos de tres aves
y chip de camote.

Portobello relleno de queso fontina, alubias blancas y panceta sobre
muselina de esparragos verdes .

Camarones crujientes aderezados con salsa Thai y ajonjoli
negro sobre ensalada de pepin0o con mango Yy pimientos morrones
macerados a las finas hierbas.

Filete de salmoén rostizado en salsa de almejas, quinoa roja guisada,
hinojo y arvejas.

Sorbete de limon.

Magret de pato en salsa de cereza con polenta frita y cebolla roja crocante.

Parfait de yogurt en sopa de mango con infusion de albahaca verde
y anis estrella.
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Camarones crujientes
aderezados con salsa Thai y
ajonjoli negro sobre ensalada de
pepino con mango y pimientos
morrones macerados a las finas
hierbas.







* Fotografias por efectos ilustrativos.

Portobello relleno de queso
fontina, alubias  blancas 'y
panceta sobre muselina de
esparragos verdes.




DEGUSTACION 2

Filete de anguila ahumada sobre arroz oriental y ensaladila de brotes
con salsa Teriyaki.

con panceta crocante, quenelle de espinacas
y alcachofa fresca.

Vieira asada con jamoén prosciutto macerada en hierbas sobre ensalada
de arugula e hinojo con reduccion de balsamico y salsa de Oporto.

Atan rojo y callo de hacha con vinagreta de almendras ahumadas
aromatizadas con limon.

Sorbete de mandarina.

Solomillo de cerdo caramelizado al jengibre y Teriyaki sobre arroz
arborio a la crema de queso provolon.

Terrina de tres chocolates con frutos rojos y gelatina de menta.






